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FORRATTER

* Jordartskocksoppa med halstrad pilgrimsmussla
¢ Ceviche pa halleflundra och kraftstjartar
¢ Grillad vit sparris med tvarndskinka, brynt smér och rostade nétter

¢ Sotad vilt carpaccio med hyvlad vésterbottenost och picklad rodlok

VARMRATTER

¢ Smorstekt gosfilé med potatis- och blomkalspuré

* Apelsinglaserat ankbrost med spetskal, potatiskaka och apelsinsas

¢ Helstekt oxfilé med tryffelsmdr och portvinssky, valfri potatis

¢ Ort- och vitloksmarinerad lammytterfilé med selleri- och potatisgratiang

+ Dovhjortstek med enbarsgraddsas och brynta skogssvampar, valfri potatis

EFTERRATTER

¢ Blabarsparfait med lemoncurd och mandelcrisp
¢ Slottets vanilj- och limecheesecake med kaksmulor
¢ Chokladtryffeltarta med hallonmylta

¢ Ostassiett med froknéacke och slottets marmelad

En gemensam meny for alla gdster, tack

FESTMENY |

LJUNGLOFSKA SLOTTET Fest och konferens
Tel 08 - 445 86 60
info@ljunglofska.se
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