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Brollopsmeny 2017

FORRATTER

¢ Lyxig skaldjurssallad med mango, serveras med hummeraioli och krutong
¢ Skaldjurskroketter med &ppel- och sellerisallad och hummervinegrette
¢ Citrongravad halleflundra med forellrom och krassefarskost pa kavring

¢ Carpaccio pa vilt med 16jrom, vésterbottenost och rodIok
VARMRATTER

¢ Halstrad fjallréding med potatis- och blomkalspuré, champagnesas och skaldjurshack
¢ Stekt gosfilé pa en badd av sparrisrisotto och chabliséas

¢ Grillad kalventrecote med sasongsprimorer och timjanvelouté

*  Helstekt oxfilé med potatis- och vésterbottenterrin, madeirasky och primérer

¢ Rosastekt hjortytterfilé med jordartskockspuré, svartvinbarssky och lingonchutney

EFTERRATTER

¢ Mascarpone parfait pa nougatbotten

*  Citruspannacotta med rabarber- och jordgubbssoppa

¢ Randig chokladterrin med mandelcrisp och barsymfoni
¢ Ostassiett med kex och slottets marmelad

¢ Sorbet med farska bar och notkrokant

VICKNING
. Tunnbrodskldmma med kallrokt lax och farskost
.4 Tunnbrddsklamma med renstek och pepparrot

LJUNGLOFSKA SLOTTET Fest och konferens
Tel. +46 (0) 8 445 86 60
info@ljunglofska.se



